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Faros del paraiso tras
el purgatorio: Buenos
Airesy Mendoza

LALIORTEGA CERON. ARGENTINA

adadiadelano,alas

22.15 horas, el faro

del Palacio Barolo

protagoniza su par-

c ticular tango en la

noche. Durante

quince minutos, la

melodiadebatidora

antigua se escucha en bucle, con mégicay

giratoria lentitud, a pesar de que su maqui-

naria fuera restaurada y sus 300.000 bujias

originales sustituidas por una luminaria

mds moderna. Una reconstruccion digna

de la Odisea que culminé en 2009 y que,

aunquenollegé afuncionar como faroma-

ritimo, alumbré oficialmente el Bicentena-
rio dela Independencia de Argentina.

El ambicioso proyecto del empresario
textil y agropecuario Luis Barolo, materiali-
zado por un audaz arquitecto de nombre
Palanti, contabainicialmente con 400 ofici-
nas repartidas, literalmente, entre el infier-
no, el purgatorio y el paraiso, estructura
inspirada enlos 100 cantos de la Divina Co-
media, obra del florentino Dante Alighieri,
aunque cuenta con algiin guifio masénico.
Lasactuales visitas guiadas al Palacio Baro-
lo permiten transitar por un averno de lu-
cernasy esculturas demoniacas, continuar
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Los Jardines de las Barquin, gastronomia en un maravilloso jardin botanico

por un purgatorio que se despoja de su or-
namentacion en las 14 primeras plantas
(dos por cada pecado capital) y alcanzar la
luz del paraiso, bien desde los balcones re-
dondeados del piso 20 o en los bancos que
rodean el faro que brilla en la cispide del
edificio. La panordmica a 100 metros de al-
turaes, unsiglodespués desuinauguraciéon
un 7 de julio de 1923, épica. Un vistazo de
vértigo sobre unasuperposiciéon debloques
dispares quereflejanla mezcolanza cultural
que baila en el asfalto.

Mucho se ve, y se intuye, entre las aveni-
das que conectan el Palacio del Congreso
delaNacién, el Obelisco o el Palacio de Tri-
bunales, donde se rodo «El secreto de sus
ojos».Enlasqueserpenteanbajolostejados
afrancesados de pizarra, dondelanieve cae
de siglo en siglo, o en las empedradas que
colorean LaBoca, dondelos primerosinmi-
grantes ingleses anclaron el furor futbolis-
tico. En aquellas que van a morir a la Casa
Rosada y a las villas de emergencia de la
periferia. Llamativa es también la dualidad
del edificio del Ministerio de Salud y Desa-
rrollo Social, donde una imagen de 31 me-
tros de altura muestra en el lado norte a
Evita frente a un micréfono, inspirada en la
foto del renunciamiento. No se ve, pero en
lacarasur, laEvadeloshumildeshablaalos
olvidados.

Hasta la construccién del Kavanagh en
1935, el Palacio Barolo fue el rascacielos
mas alto de América del Sur. No obstante,
suarmazoén de hormigén tuvo varios com-
petidores. Uno de ellos fue el edificio Mi-
hanovich, el sueno de un naviero croata al
que le gustaba ver lallegada de sus barcos
desde la ventana de su emblematico faro
de 80 metros. Enlaactualidad, la brisa que
acaricia Arroyo, una calle apacible situada
en el barrio afrancesado de Recoleta, es
espanola.

Unico Hotels ha abierto
en la capital argentina
Casa Lucia, un capricho
de 142 habitaciones

A principios de febrero, Unico Hotels in-
auguraba fuera de nuestro pais Casa Lucia,
un capricho de 142 habitaciones y varias
suites desde las que observar el Rio de la
Plata. La cadena finalizaba asi un significa-
tivo periodo: durante siete aflos Buenos
Aires no asistia a la inauguracién de un ho-
tel de lujo. En Casa Lucia, un homenaje
porteno alaépocadorada de Buenos Aires,
no so6lo la gastronomia se sirve a la carta:

experiencias para aprender a elaborar alfa-
jores, reservas para emocionarse con la
sensualidad del baile nacional (tan nutrido
de otrosritmos) en Tango Porteno, o vuelos
enhelicéptero para curiosear entrelaamal-
gama arquitecténica y verde de la capital
bonaerense, son algunas opciones.

Palermo es «foodie»

Sorprendentes aires gastrondmicos soplan
enla ciudad. Seguimos en Recoleta, donde
la élite agroexportadora decidié construir,
afinales del XIX, sus elegantes residencias
de inspiracion clasica europea, ubicadas
entre avenidas interminables e hiperventi-
ladas: un nuevo urbanismo salubre, y re-
flexivo, tras el brote de fiebre amarilla cuyos
primeros casos se detectaron en San Telmo,
en 1871.

Alrededor del Museo de Arte Hispano-
americano Ferndndez Blanco se encuentra
un maravilloso jardin botanico, donde las
flores violetas de las tumbergias regalan un
curiosotoque de champifién. Setratade Los
Jardines delas Barquin, donde German Sitz
(se form6 un afio con Martin Berasategui)
ysusocio Pedro Penarecuperan, atravésde
una gastronomia de nivel en un entorno
idilico, la importancia indiscutible de los
cereales en la historia y en la gastronomia
argentina.

Esta no es su Unica locura. Ademads de
apadrinar Calesita, el gran evento interna-
cional que fusiona en la ciudad natal de
Borges el talento de cocineros jovenes 'y
otros consagrados, ambos son propietarios
de La Carniceria, Chori y la Taqueria Juan
Pedro Caballero. También de Nino Gordo,
un espacio insolito en el barrio de Palermo
dondela materia prima es francamente ex-
cepcional. Una mezcla culinaria japonesa,
coreanaydelsudeste asidtico enraizada con
el producto local (parrilla y carne siempre
presentes). Un coqueteo de culturas sabro-
soy desafiante. Por algo ocupa el puesto 43
en la lista «Best Restaurants Latam 2023».

Almenos para los «foodies», es una suer-
te que Facundo Kelemen decidiera colgar
la toga de abogado. Tras su paso por Estela
yAteraen NuevaYork, el chefabri6las puer-
tas de Mengano en 2018. Un bodegén en-
cantador, hogarefioyelegante situado tam-
bién en Palermo, donde la inspiracién se
sirve en platillos al centro. Es dificil olvidar
la empanada de carne picante frita que se
come de unbocadoyexplotasutilmente en
el paladar, o suversion del arroz, un hibrido
entre carnaroli con pollo o mariscos que se
cocina como unrisottoy se tuesta como un
socarrat. Una interpretacién muy personal
que nos habla de vanguardia y raices. Por-
que, tal y como él reconoce, su verdadera

El emblematico Edificio Mihanovi
hotel de lujo Casa Lucia

chdel

escuela ha sido la mesa de los restaurantes
que visit6 desde nifo con sus padres, gran-
des aficionados al arte de comer. Un senti-
miento familiar y dulce que se saborea en
sureinterpretacién delatortaargentina Ro-
gel, con capas de merenguerellenas de dul-
ce de leche, entre las imagenes que inmor-
talizan a su abuelo, Juan José Kelemen,
jugador de futbol del Racing Club. jPurapa-
sién argentina!

El paraiso en los Andes
Conochoanos, Leoncio Arizu, miembro de
la cuarta generacion de viticultores pione-
ros en elaborar vinos de calidad en Europa,
cambid el paisaje dela Sierra de Alaiz, cerca
de suUnzué natal (Navarra), por el magne-
tismo andino de Mendoza. Ailos més tarde
tuvo el palpito de que Lujan de Cuyo seria
ellugar perfecto para inaugurar, en 1901, la
Bodega Luigi Bosca. Sindudaacerté. Ahora
essunieto, elingeniero Alberto Arizu, quien
123 anosdespuésrelataelamorporlatierra,
el arraigo familiar, la aceptacién de una
inundacién queles oblig a vendimiar bajo
dos metros de agua, el tono violaceo de su
Luigi Bosca Malbec (el primer DOC de Ar-
gentina) yla singularidad de Los Nobles, el
vino que le dedicé a su abuelo.

El «chateaux neoclasico», enclavado en
las500hectareas de Finca El Paraiso, hasido

Vinedos de la Bodega Luigi Bosca al pie de los Andes
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elhogar delos Arizu durante tres generacio-
nes.Unapellido quesignificarobledalyque,
curiosamente, se enraiza en un mar de ce-
pas Malbec, Syrah o Chardonnay, y entre
olivos del viejo continente. Procedentes de
Brasil (para celebrar su boda), de Estados
Unidosyde Europa, sonmuchoslosviajeros
que, tras realizar expediciones al Aconca-
gua, encuentran en Luigi Bosca un enotu-
rismo sosegado y emocionante.

La experiencia Raices comienza por un
viaje sensorial al paraiso con musicay pro-
sigue entrerelatos familiares yvarias postas
que invitan a agudizar los sentidos a través
de diversas referencias enoldgicas. El mo-
mento inolvidable culmina con la creativi-
dad del chef mendocino Pablo del Rio, ca-
paz de mantener la magia del terruio
andino en sus propuestas gastrondmicas
que, con suerte, se aderezan con la vision
lejana de un céndor. No obstante, siempre
se puede volver al Palacio Barolo, donde
cuentan que la escultura original dedicada
aDante fuerobada en el Mar de la Plata. La
sefiora Amelia, quienmodelélaréplicaque
se encuentra en la entrada del infierno, se
tomolalicenciade que el ave cinceladafue-
ra un céndor y no el dguila original. Quién
sabe si el ladrén espi6 su avaricia subiendo
y bajando los 14 pisos del purgatorio del
Barolo.



