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Brasil, se transforman en el capri-
cho Vinte Vinte. 

A Willy Wonka le gustaría degus-
tar un chocolate en una de las ca-
feterías con vistas a Oporto, deli-
catesen que aprobaría Hernán 
Cortés, quien reconoció el poten-
cial del chocolate como una pre-
ciosa bebida «que permitiría ca-
minar un día sin necesidad de más 
alimento». Y, sin duda alguna, si el 
conquistador español pudiese de-
safiar el tiempo y el protagonista 
del libro de Roald Dahl la ficción, 
ambos se harían más de un selfie 
en el divertidísimo recorrido por 
el Pink Palace, un extravagante 
tributo al rosado. También dedi-
carían su tiempo a los espacios 
interactivos de Planeta Corcho 
(Portugal es responsable del 50% 
de la producción mundial), donde 
su peso se transformaría en miles 
de tapones de este material soste-

Si la bebida de los dioses con-
centra en cada sorbo 8.000 años 
de historia, ese suculento manjar 
llamado chocolate relata, mien-
tras se derrite en la boca, su origen 
en Santa Ana-La Florida, Ecuador, 
donde la cultura Mayo-Chinchi-
pe sucumbió hace 5.500 años, 
como también ocurriera con ol-
mecas, mayas y aztecas, a los en-
cantos de este producto. 

En la Historia del Chocolate, este 
dulce con matices (la imprescindi-
ble cata descubre el amargor del 
chocolate negro) se descubre en 12 
pasos: desde su origen y su método 
de elaboración, hasta el viaje que 
desde la franja del cacao (20 grados 
al norte y al sur del Ecuador), ate-
rriza en la fábrica de chocolate en 
WOW. Tras los cristales se saborea 
el proceso por el que los granos 
procedentes de Costa de Marfil (el 
mayor productor del mundo) o 

P odría decirse que, 
apenas ocho kilóme-
tros antes de diluirse 
entre las corrientes 
frías del océano At-

lántico, el Duero es un remolino 
melódico. Si Oporto, y su orilla, 
concentran la belleza y la melan-
colía de un fado tradicional, de 
esos que emocionan y rasgan cada 
cuesta empedrada del alma, la ri-
bera de enfrente, la de Gaia, inter-
preta la canción portuguesa por 
excelencia en su versión más ac-
tual: sentir sus primeros acordes 
es contagiarse de una irrefrenable 
alegría de vivir. 

En cualquier caso, juntas mol-
dean, en este tramo mágico del 
norte de Portugal, un destino de 
contrastes. Tan diferentes y, a la 
vez, complementarias; tan tradi-
cional una y sofisticada otra, am-
bas esculpen, frente a frente, el 
cuerpo de una guitarra portugue-
sa de 12 cuerdas: cada una emite 
vibraciones diferentes, pero el re-
sultado para los sentidos es un 
«coupage» arrebatadoramente 
irresistible para el viajero.

El distrito cultural y gastronómi-
co de WOW (por sus siglas inicia-
les World of Wine) se sitúa en el 
antiguo barrio de bodegas de 
Oporto, en la margen izquierda del 
río Duero. Bajo sus tejados ondu-
lantes, una interminable sucesión 
de W a juego con los espectacula-
res atardeceres rojizos de la ciu-
dad, esta iniciativa reconocida de 
Interés Nacional Potencial es un 
motivo para viajar a Gaia, la segun-
da ciudad más poblada de Portu-
gal después de Lisboa. Sus 55.000 
metros cuadrados albergan siete 
museos, doce restaurantes, cafés, 
diversos espacios para exposicio-
nes y eventos y, cómo no, tiendas 
con tentaciones «feito in Portugal» 
que resultan muy difíciles de igno-
rar por su diseño y calidad. 

Dulce ciudad invicta
Las Edades de Oporto es el cora-
zón que WOW dedica a su historia 
y su cultura: una travesía entre un 
pasado floreciente de descubri-
mientos y de episodios sangrien-
tos que relatan la invasión 
napoleónica o la Guerra Civil. 
Tras subir los escalones de un 
tranvía antiguo, la última parada 
finaliza en el Oporto del siglo XXI, 
cuyos pilares se sustentan sobre 
su industria textil, tal y como se 
percibe en el Museo de Diseño y 
Moda. Tampoco falta la referen-
cia a su próspero idilio con el vino, 
eje central de los espacios The 
Wine Experience, The Bridge Co-
llection y la Escuela del Vino. 

WOW, la orilla chic 
para saborear un 

atardecer de Oporto
El distrito cultural y gastronómico del centro de Vila 

Nova de Gaia es una vereda de contrastes

El destino de Iberia

Lali Ortega Cerón. oporto

nible que se usa tanto en la indus-
tria aeroespacial, como en las es-
cenas de acción del cine.

WOW, la iniciativa del grupo 
Fladgate Partnership, se ha con-
vertido en un distrito gastronómi-
co de referencia. Hay quien echa 
el ancla para disfrutar de uno de 
los mejores brunch de la ciudad 
en el restaurante V.P o de la deli-
ciosa propuesta de 1828 by El Ca-
pricho, donde su elegante servicio 
viste los uniformes de la Guerra 
Civil portuguesa. En el mejor 
«Steakhouse of the Year in Portu-
gal», según los «Travel&Hospitality 
Awards» de 2022, se puede disfru-
tar de una imponente chuleta con 
30 días de maduración o de un 
tartar de lomo de buey. Los aman-
tes de los productos del mar en-
contrarán una sabrosa carta en 
The Golden Catch.

Un collage poético
Desde Gaia se adivina la belleza 
evidente de su vecina Oporto. La 
que, como la corriente, ondula 
entre un collage poético de ropa 
tendida y edificios art nouveau, 
entre calles empinadas e históri-
cas, como la Rua de Santa Catarina 
y la del 5 de octubre. La que susu-
rra como las gaviotas que sobre-
vuelan la Torre de los Clérigos y la 
estación de Sao Bento, cuyos 
20.000 azulejos bien merecen li-
berarse de la maleta para no per-
der el tren de un hermoso vestíbu-
lo blanco y azul. La que te invita a 
comprar un volumen en la Libre-
ría Lello e Irmão y devorarlo en el 
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Piscina 
interior del 
Hotel 
Yeatman, un 
momento de 
relax con 
vistas a 
Oporto

Un tranvía original en Las Edades de Oporto, uno de los museos de WOW

café Majestic o en el hotel Euros-
tars Aliados, un edificio modernis-
ta con mucho encanto para entre-
garse a una noche plácida.

En WOW espera The Yeatman, 
un lujo con sello Relais & Châteaux 
cuyo sueño comienza en su pisci-
na infinita con vistas al atardecer 
sobre el río Duero y continúa en el 
reconocido como el mejor «Luxury 
City Hotel Spa 2020». Es entonces 
cuando la luz tenue de una de sus 
10 salas de terapia, la música sua-
ve, el aceite caliente con un deli-

cado aroma a citronela y las manos 
que recorren, con la presión justa, 
desde la cabeza a los pies, invitan 
a perderse en el mar de la tranqui-
lidad. Al finalizar, y tras colocar 
una toalla esponjosa sobre el cuer-
po, la masajista distribuye la ener-
gía con un ligero vaivén que re-
cuerda al rumor de un fado. 
También al baile sutil de un rabelo 
en brazos del Duero, el que a diario 
navega rumbo al puente Luis I que 
se observa antes de apagar la luz 
de la habitación.

lali ortega cerón

Pistas de Iberia

► El Grupo Iberia ofrece 
cuatro vuelos directos al 
día desde Madrid y 
cómodas conexiones 
para viajar desde otras 
ciudades.

► ¿Sabía que puede 
reservar con antelación 
qué comer a bordo? 
Entre en iberia.com y 
compre su menú para 
este vuelo. Pokes, 
ensalada, lasaña, 
sándwiches…

► Más información en 
iberia.com y app de 
Iberia.

Alojamientos

Alrededores del alojamiento

Llega el primer hotel de lujo 
con dos pistas privadas de esquí

Con el invierno recién estrenado, 
es momento de pensar, y ejecutar, 
esos planes invernales con los que 
llevamos meses soñando. Y en ese 
escenario, Andorra no suele de-
fraudar. Buena prueba de ello es 
uno de los últimos alojamientos 
del país, situado en pleno corazón 
del Valle de Incles y que abrió sus 
puertas en diciembre de la mano 
de Serras Collection: Serras Ando-
rra, el primer resort cinco estrellas 
de Europa con dos pistas privadas 
de esquí. 

Serras Andorra se ubica en el 
antiguo Hotel Canaro, un legen-
dario parador familiar con 50 años 
de historia, donde se construyó la 
primera piscina climatizada de 
Andorra en 1972 y se instaló el 
primer cañón de nieve artificial de 
los Pirineos. Tras una inversión de 
más de cuatro millones de euros 
en la remodelación íntegra del 
edificio y la construcción de un 
spa, Serras Andorra tiene el obje-
tivo de convertirse en «el hotel 
insignia para el turismo de lujo en 
Andorra», explica el director ge-
neral y cofundador de Serras Co-
llection, Antonio Bignone. 

El alojamiento se define como 
un Luxury Boutique Resort & Spa 
y tiene 57 habitaciones, todas pre-
mium. Cuenta con un spa de últi-
ma generación, sala de cine, gim-
nasio, kids club, espacios 
exclusivos para eventos, terraza, 
dos pistas de esquí y una propues-

ta gastronómica de la mano de 
Marc Gascons, chef con una estre-
lla Michelin en Els Tinars.

Las estancias de Serras Andorra 
representan la parte más íntima 
del hotel. Comodidad, espacio y 
estilo son las tres grandes caracte-
rísticas de las 57 habitaciones y 
suites del resort. Amplias y lumi-
nosas, cada estancia está diseña-
da pensando en el bienestar de los 
huéspedes. La mayoría de ellas 
cuenta con vistas a las montañas 
nevadas de Granvalira o al Valle 
de Incles.

También es posible realizar un 
viaje de relajación, belleza y bien-
estar en el spa de Clinic & Wellness 
de última generación. Se trata del 
primer espacio de bienestar orgá-
nico y vegano de Andorra, donde 
se realizan tratamientos de belleza 
que aportan de una manera holís-
tica experiencias para relajar la 

mente y cuidar el cuerpo. «Aspira-
mos a convertirnos en un destino 
obligado en el sector del turismo 
de salud y bienestar», explica Big-
none. Para ello, Serras Andorra 
ofrece una fusión entre la ciencia 
y las técnicas más innovadores de 
masaje; utilizando productos cos-
méticos de alta calidad y con ase-
soramiento médico.

Para cumplir con las exigencias 
del viajero gourmet, Serras Ando-
rra tiene cuatro espacios dedica-
dos al hedonismo culinario: el 
Restaurante Bruna, La Fromage-
rie de Bruna, la Snow Terrace y el 
Cocktail Bar 42 Grados. La pro-
puesta gastronómica va a cargo de 
Marc Gascons, que combina el 
producto natural y de proximidad 
con el recetario tradicional cata-
lán con su sello particular.

El broche a todo ello lo pone el 
privilegio de que Serras Andorra 
es el único hotel de Andorra que 
cuenta con pistas privadas de es-
quí de debutantes con sus corres-
pondientes remontes, cuyo acceso 
es directo y gratuito. Los esquiado-
res expertos tienen a su disposi-
ción un transfer privado y gratuito 
para llegar hasta las pistas de 
Grandvalira.

El hotel se define 
como un Luxury 
Botique Resort & 
Spa y tiene un total 
de 57 habitaciones

Serras Collection 
inaugura un resort 
cinco estrellas en 
Andorra para  
viajeros ávidos 
de experiencias

R. Bonilla. MADRID

VIAJES EL CORTE INGLÉS
Esta Navidad, regala viajes

Descubre el Catálogo Una Navidad para viajar y regalar de Viajes 
El Corte Inglés con los mejores planes para regalar en Navidad y 
Reyes: parques temáticos, cajas de experiencias, espectáculos, 
Paradores y cruceros para viajar y disfrutar con los tuyos. Decide 
el plan que más te apetezca y disfruta de la experiencia. 
Consúltalo en nuestra web www.viajeselcorteingles.es o déjate 
asesorar en cualquiera de nuestras agencias o en el teléfono 
91 330 72 63.

La  oferta


